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L'INSTITUT LYFE..

2 FONDATEURS
PAUL BOCUSE ET GERARD PELISSON
UNE VISION COMMUNE

Faire rayonner dans le monde
la gastronomie et I'Art de Vivre a la francaise,
cette «French Touch » caractéristique.



Un écosysteme unique de transmissions

UNE ECOLE METIERS
D’ENSEIGNEMENT
SUPERIEUR
D’EXCELLENCE
INTERNATIONALE




." Nous formons de jeunes talents, futurs leaders et
managers, engageés et responsables de I’'Hospitalité,
capables demain de pouvoir relever les défis sociétaux et

les enjeux de nos secteurs.

Nous accompagnons les futures générations et anticipons
les grandes mutations de nos métiers pour une
employabilité toujours meilleure de nos diplomés




UNE ECOLE D’EXCELLENCE

MAIS PAS SEULEMENT

excellence

La transmission d’un savoir-faire, d'un héritage
culturel et de I'Art de recevoir a la francgaise a leur
plus haut niveau d'excellence par le surpassement,
par le travail, par la persévérance, le respect et
I'hnumilité. L'Institut Lyfe agit pour le futur de la
tradition.

Une école qui au-dela de I'enseignement, ac-
compagne le développement des facultés intel-
lectuelles et morales pour permettre a chaque
étudiant d'atteindre I'autonomie et I'émancipation,
de construire son libre arbitre et définir sa propre
voie avec une conscience aigué des enjeux sociaux
et environnementaux. L'Institut Lyfe forme des
citoyens du monde.
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Lyon for excellence

Une école qui encourage chacun de ses éléves a
explorer la richesse de nos meétiers, dépasser ses
limites et oser pour découvrir ses capacités créa-
trices, réveler son talent et développer son esprit
entrepreneurial. L'lnstitut Lyfe est un révélateur
de talents.

Plus gu'une école, I'Institut Lyfe est une expérience
de vie a part entiére, au sein d’'une communauteé
internationale de partage de valeurs, de fierté
d'appartenance, une école de la vie. L'Institut Lyfe
incarne une communauté mondiale au service
de I'Art de vivre frangais.




Transmettre notre vision novatrice et contemporaine des métiers des Arts Culinaires, de la
Patisserie et de I'Hotellerie Restauration




UNE ECOLE DE MANAGEMENT POUR
L'EXCELLENCE DE NOS METIERS

2 BACHELORS VISES
en BAC+3

* Bachelor International de la
Patisserie

* Bachelor International des
Arts Culinaires

D ARTS CULINAIRES DPATISSERIE

1 BACHELOR VISE
en BAC+4

e Bachelor International de
I’Hotellerie et de la
Restauration

En 4¢ année,
6 spécialisations

au choix.

3 MASTERS OF SCIENCE MSC
LABELLISES

* International Hospitality
Management (Partenariat
avec EM Lyon)

* Culinary Leadership and
Innovation

* Oenotourisme

. VINS &
HOTELLERIE ‘ BOISSONS




L’EXCELLENCE ACADEMIQUE RECONNUE

FRANCE

DIPLOME @

VISE CONFERENCE DES

CONTROLE GRANDES

PAR LETAT ECOLES
Membre Affilié
Collége Ecoles

MASTER ?:;‘: FRANCE | COMMITTED TO QUALITY
@ ’ MSC o science «?..e COMpetences Infernational Centre  JZ20R
“ Tourism and Hilaspltqliiy ¢ )

enregistrée au RNCP Education (THE-ICE)
ACCREDITED MEMBER
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UNE EXCELLENCE
RECOMPENSEE

MEILLEUR BACHELOR FRANCAIS
catégorie Tourisme & Hotellerie,
Eduniversal depuis 2009 1****

o oCrET
N°2 MASTER EN MANAGEMENT DE HOSPITALITY

TOURISM

LUHOTELLERIE Conférence des Formations d'Excellence SCHOOLS

Eduniversal 2025 au Tourisme

N°2 MASTER EN MANAGEMENT DE LA
GASTRONOMIE
Eduniversal 2025

Hotel Hospitality & Culinary Arts
MEILLEUR PROGRAMME Ig) SR o IANCE
INTERNATIONAL INNOVANT o e
World Hospitality Award

MEILLEURE EXPERIENCE ETUDIANTE
THE-ICE




Une découverte a 360° de nos meétiers

Des mises en situation trés variées pour découvrir les métiers de
la restauration et de I'hotellerie

HOTEL LE ROYAL 5*
Situé au cceur de Lyon,
premier Hotel-école 5* au monde

RESIDENCE LE CLIPPER

Résidence hoteliere étudiante
sur le modéle d’un hétel économique

MERCURE BEAUX-ARTS (partenaire)

Hoétel bureau 4* situé dans
le centre historique de Lyon

MAISON D'ANTHOUARD (partenaire)
Boutique hotel 4*,
restaurant & événements

BAR LOUNGE ROSE GARDEN
Bar a cocktail du chateau de la Roseraie

BRASSERIE LA TABLE
Campus de I’EM Lyon

BOULANGERIE PATISSERIE L’ATELIER
Campus de I’EM Lyon

RESTAURANT SAISONS 1*

Restaurant gastronomique, Relais &
Chateaux, seul restaurant école étoilé
Michelin en France

RESTAURANT L'INSTITUT / PAVYLLON
Restaurant bistronomique situé au pied de

I’'Hotel Le Royal en collaboration avec
Yannick Alléno (2026)

RESTAURANT EXPERIENCE
Restaurant expérimental du
Centre de recherche

RESTAURANT POP UP
Salle multisensorielle

RESTAURANTS F&B
ET SQUARE FLAVEUR
Restaurants internes,
brasserie et fast casual




POUR UN CAMPUS UNIQUE DE 17

CAMPUS
GERARD PELISSON
6 500m?

Accueil Hotelier
* Bar Salon de thé

* Salles de cours Hotellerie & Management
* Amphithéatre

* Laboratoires d'apprentissage

* Académie de péatisserie

* Grand restaurant étudiants: F&B
e Restaurant Saisons *

* Centre de recherche

* Economat

* Résidence étudiante d’application

it * Laboratoire des services events

3 900 m2 * Salle Multisensorielle

Restaurant Square Flaveur / Street food
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PATISSERIE BOéJ_L'ANGERIE

f
CONFISERIE

1000 m2 de laboratoires au
service de la haute patisserie

12 Chefs patissiers formateurs
issus des plus grandes maisons,
dont Xavier Sacriste Champion du
monde de boulangerie

Inaugurée en Janvier 2025 en
partenariat avec Dalloyau
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CHOCOLATERIE — GLACERIE
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vous aident a prendre conscience
de vos potentiels et vous aident a
développer votre confiance

vous accompagnent dans la
construction de votre projet
professionnel et votre
progression

Vous suivent en stages

o)



VOTRE EMPLOYABILITE ASSUREE

-
.y - 9 8 % Des évenements carriere toute I'année
} . | pour aller a la rencontre des entreprises,
D’INSERTION 80/ , . ye .
PROFESSIONNELLE 0 découvrir les secteurs et s’inspirer
A 6 MOIS DIPLOMES
) ENTREPRENEURS
' ~ = ) ] Un écosysteme de partenaires et d'alumni
A 2500 offrant des opportunités de networking,
, :
Offres emploiset ’ de stages et d'emplois dans des
\ S .
S organisations prestigieuses.
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:
| Lw-e ‘ PCArEER

CENTER

14



LA PUISSANCE D’UN RESEAU DE PARTENAIRES MONDIAL

UN RESEAU A 360°

Un maillage qui couvre I'ensemble des
MARR.OTT univers de I'hotellerie, de la restauration,
de la gastronomie, de la patisserie,
r offrant a chacun des parcours sur mesure
ClubMed ¥ , P
S pour développer ses talents.

Grands groupes internationaukx,

PIERRE HERME WOisgrOS LVMH indépendants & entrepreneurs

Du palace au bistrot créatif

Des talents recherchés aussi par le luxe,
I’événementiel et les industries connexes

- ®
FOUR SEASOD POTEL . ( 'CHAROT H Y A | T
*HEIS




LES GRANDS DIPLOMES D’ARTS CULINAIRES

LA PUISSANCE D’UN RESEAU D’ALUMNI

tauréots du Trophée des antreprensurs Bocuse &
€6 2017 - Chel de son restautant Bocavaldivia &
membte du |uty pour e Bocuse d'Or 2023

|LOUIS DUPUY-ROUDEL MERYEM CHERKAOUI H OMAKA MARIE ORUBU
{PROMO 2018) (PROMO 1999) wame (PROMO 20i8) :
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(& ' 6000 ALUMNI

' > s 3 p
Soun Chel au Quince Restourant 3* & Loz Chatte du Met'lolia, rettaurant gostronomigue - Cheffe du restaurant japonais Nirl & Abu Dhabi - [
geles ~ o camporté le prix Talttinger 2025 Consujtante culinaire worldwide ligure dones o lints des 50 maileurs restauronts A
| w— Al e | DANS 92 PAYS
1 - DTN —— y -

JUSTINE RAVETTI .JEAMIMSERT " DLAS FERI
(PROMO 2017) (PROMO 2001) R
o -1-_)‘

Chel de plusiedrs &tablisssmants dont -
Pln_zu Athénde* & Lo Palme d'Or*

Kwnﬂn} groupe EM sherif restaurants « elus Chefle ta Dame de Pic Dubal* - élue Fulure
Mellleurs lemme chatte 2025 por theWorld 50 best Great of The Yeur pot ls Gault & Millau
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LES GRANDS DIPLOMES D'HOTELLERIE-RESTAURATION

JADE FROMMER CHRISTOPHE BARATON ™% FRANCOIS JESTIN
(PROMO 2020) (PROMO 2001) . (PROMO 2020) (PROMO 2020)
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Un reseau d'alumni - T \ ot B e =y
offrant des opportunités : Q-4 o~ E;
de networking, de stages iy o < |
et d'emploi dans des
organisations

prestigieuses. g

Directeur F&B Anantara Hotels, Resorts and | Responsable Marketing & Communication, Directeur développement du Groupe Yannick
Spas 7 . Champagne Duval-Leroy Alleno
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(PROMO 2015)

NICOLAS DE SAINT PRIEST Ii. | ; l =— O E e g ADRIENNE GIRAUD

.
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g 3 A
Directeur Adjoint au restaurant Le Tout-Paris " i ce Gén Propriétaire et Directeur Général du Chateau
Cheval Blane Paris a | - { Mentone (domaine dans le var)
Il \ G ¥ )
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L'INTERNATIONAL AU C&EUR DU CAMPUS ET DES
PROGRAMMES

75

NATIONALITES

30%
D’ETUDIANTS

100% ETRANGERS

ENGLISH
TRACK

33%

SEMESTRE 3 I'étranger OBLIGATOIRE

Mobilité internationale : plus de 50 écoles partenaires

OU Stage
- Erasmus+



CONJUGUEZ ENVIE D’APPRENDRE ET PLAISIR DE VIVRE

0y
FEEL
GOVYD
CAMPUS

Une équipe « feel good » dédiée

Des évenements inoubliables: semaine
d’intégration, remise des diplémes...

Une vie associative riche : BDE, BDS, caritatif,
€co-campus...

Des activités sportives et culturelles :
tournois, théatre, visites, conférences

Un accompagnement administratif

Une approche globale du bien-étre

mycompany”’

2023 | FRANCE
O ‘ \\ Happylndex® Chg)se
4 e SRR s e (G | AcSchool

Avis certifiés | ESG
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LYON, UNE VILLE OU IL FAIT BON VIVRE
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Ville Business Friendly
France Monde
(Hellowork 2022) p i1
! - World Travel Award
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’ NOTRE
FONDATION
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NOUS REJOINDRE

VOUS CANDIDATEZ EN 1ERE ANNEE DE BACHELOR :

19/01 AU 12/03 : FORMULATION

BAC parcoursup 12/03 AU 01/04 : CONFIRMATION

AVRIL : SELECTION
< 2 sessions “"]
N

’
FRAN CAIS ’ Entrez dans 'enseignement supérieur

d’'admission :
11 et 25 avril e

| SUR LE SITE DE L'INSTITUT LYFE
AUTRES MAXIMUM AU 31/05

MANAGEMENT UN SAMEDI DE SELECTION PAR MOIS - a
EN ARTS CULINAIRES DI STAN CE

& HOTELLERIE

UN ATELIER DEDIE AUX ADMISSIONS
JUSQU’A 13H.. N'HESITEZ PAS




DES CONSEILLERS DEDIES POUR VOUS
ACCOMPAGNER

HOTELLERIE-RESTAURATION @ |3\ INTERNATIONAL
David GUIRAO [ e (TOUS CURSUS)
dguirao@institutlyfe.com B ] Angelika CAILLON

0764171942 | acaillon@institutlyfe.com
0668594136

ARTS CULINAIRES
Julie VILQUIN Des journées d’immersion dans nos

vilguin@institutlyfe.com formations sont organisées
0634136169

IMMERSION |

PATISSERIE
Pascal PETIT

ppetit@institutlyfe.com
0768620151

UNE JOURNEE

~ * INSTITUT LYFE | =


mailto:dguirao@institutlyfe.com
mailto:jvilquin@institutlyfe.com
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